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Bergfrische  
Weine aus  
Südtirol   
SECHS WEINE VOLLER ALPINER 
REINHEIT UND FRISCHE

AUS «ITALIENS BESTER  
WEISSWEINREGION» – LAUT 
JANCIS ROBINSON MW

HEIMAT DER BESTEN PINOT 
BIANCO-WEINE DER WELT

WEINE MIT LANGEM  
LAGERUNGSPOTENZIAL

DREI VERSCHIEDENE  
PRODUZENTEN UND  
SUBREGIONEN

HOHE QUALITÄT ZU  
ATTRAKTIVEN PREISEN!



Nach einer ausgiebigen Verkostung 
der neuen Jahrgänge der bekann-
testen Südtiroler Winzer auf einer 
grossen Weinmesse im März war  
ich so beeindruckt, dass ich sofort  
einen Besuch in die Region plante. 
Wahnsinn! Ich kann wahrhaftig 
sagen, dass die fantastischen Weine, 
die wunderschöne Landschaft und 
die freundlichen Menschen Italiens 
nördlichster Weinregion, Südtirol, 
mein Herz erobert haben! Jetzt 
möchte ich ihnen eine Auswahl  
meiner Lieblingsweine vorstellen,  
die ihnen hoffentlich ebenso gut  
gefallen werden wie mir!
In einem kürzlich in der Financial 
Times erschienenen Artikel über die 
Weissweine Italiens kam Jancis  

Robinson MW zum Schluss, dass 
Südtirol – das enge Tal, das über  
Bozen zu den Alpen hinaufführt und 
im Osten von den Dolomiten über-
ragt wird – die Krone der italieni-
schen Weissweine übernommen hat.  
Südtirol ist die Heimat einiger der 
frischesten und charaktervollsten 
Weissweine der Welt; Weine mit der 
Reinheit der Bergluft und einer  
wunderbar erfrischenden Säure,  
die den Weinen ein ausgezeichnetes  
Alterungspotenzial verleiht. Sanft 
aromatische weisse Trauben wie Pinot 
Bianco, Pinot Grigio, Kerner, Gewürz-
traminer und gelegentlich sogar  
Sauvignon Blanc erreichen hier eine 
Qualität (und auch eine Höhenlage!), 
die in der Weinwelt ihresgleichen sucht.

DIESES WEINPAKET

HINTERGRUND
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Auch die Rotweine der Region werden 
aufgrund des Klimawandels immer 
interessanter. Neben fruchtigen,  
eleganten, leichten Rotweinen aus 
Pinot Noir und der lokalen Schiava- 
Traube gibt es inzwischen auch sehr 
gute Qualitätsweine aus Lagrein, 
Merlot, Cabernet Franc und sogar 
Cabernet Sauvignon.

Die sechs Weine in diesem Wein- 
paket eignen sich perfekt für die  
kommenden Sommermonate,  
obwohl die meisten Weissweine 
noch 6 – 10 Jahre in der Flasche  
reifen sollten. Alle fünf Weissweine 
können allein, zu weissem Spargel 
oder auch den meisten Meeres- 
früchten genossen werden, während 
der Manincor-Rotwein perfekt zu 
einfachen Pastagerichten passt  
oder auch ein ausgezeichneter Grill-
begleiter ist.

Ein bisschen Geschichte
Südtirol hat eine komplizierte  
Geschichte. Bis zum Ersten Weltkrieg 
gehörte es zum österreichisch- 
ungarischen Kaiserreich, wurde aber 
im Rahmen des Friedensvertrags nach 
dem Krieg an Italien abgetreten. In 
der Zwischenkriegszeit wurden die 
deutschsprachigen Einwohner der  
Region aufgrund eines Pakts zwischen 
Mussolini und Hitler vor die Wahl 
gestellt, entweder zu bleiben und 
Italienisch zu lernen oder ihre Heimat 
zu verlassen und nach Österreich oder 
Deutschland zu ziehen. Diese Zeit, die 
als «Option» bezeichnet wird, spaltete 
die Familien und führte zu zahlreichen 
familiären Konflikten. Heute ist 
Deutsch noch immer die vorherr-
schende Sprache in weiten Teilen der 
Region, und die Kultur, die Gebäude 
und das Essen sind eine faszinierende 
Mischung aus Österreich und Italien.
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Diese Gebirgsregion erstreckt sich 
über 135 km von Trient im Süden bis 
zum Brenner und der österreichischen  
Grenze im Norden, mit Bozen als 
Hauptstadt. Es ist ein beliebtes  
Reiseziel für Lifestyle und Gastro-
nomie mit vielen der berühmtesten 
Skigebiete Italiens, Spitzenrestaurants 
mit Michelin-Sternen und wunder-
schönen Wellness-Hotels. Neben der 
florierenden Weinindustrie ist Südtirol 
auch einer der wichtigsten Apfelpro-
duzenten Europas, mit Apfelplantagen, 
die sich über weite Teile der Talsohle 
erstrecken.
Das Klima in Südtirol lässt sich am 
besten als alpin-mediterran beschrei-
ben, ein Land, in dem der Norden auf 
den Süden trifft. Die Alpen im Norden 
schützen die Region vor übermäs-
sigen Niederschlägen, so dass sie 
erstaunlich trocken ist, mit nur  
500 – 600 mm Niederschlag pro Jahr 
im Eisacktal im äussersten Norden. 
Mit rund 300 Sonnentagen im Jahr 
ist Bozen im Sommer oft eine der 
wärmsten Städte Italiens! Jedoch ist 
es auch recht windig. Nachts und 
morgens kühlen kalte Nordwinde aus 
den Alpen die Region ab, nachmit-

tags erwärmt sie ein warmer Wind, 
die Ora, die vom Gardasee im Süden 
heraufweht. Im Juli und August 
erreichen die Temperaturen in der 
Nachmittagshitze oft 35°C, während 
sie in der Nacht selten über 15°C 
steigen. Dies verleiht den Weinen 
der Region eine besondere Intensität 
an Aromen und Geschmacksnoten 
und betont ihren Säuregehalt.
In Südtirol gibt es die meisten – und 
qualitativ besten – Genossenschaften 
aller Weinregionen der Welt; rund 
70 % der Weine der Region werden 
von Genossenschaften produziert. 
Die Weinberge in diesem steilen und 
bergigen Gebiet sind in der Regel sehr 
klein, weil der Platz so begrenzt ist, 
was bedeutet, dass die meisten Wein-
bauern nicht die finanziellen Mittel 
haben, um selbst Weine herzustellen 
und abzufüllen. Stattdessen haben 
sie in der Vergangenheit ihre Trau-
ben an Genossenschaften verkauft. 
Diese Genossenschaften sind sehr gut 
geführt und produzieren einige der 
besten Qualitätsweine der Region. In 
diesem Weinpaket sind zwei der drei 
Produzenten Genossenschaften – Nals 
Margreid und Kellerei Eisacktal.

GEOGRAPHIE UND KLIMA  
DES SÜDTIROLS

D.O.C. ANBAUGEBIETE
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Kalterer See

Süditrol Terlaner



Manincor besitzt auch 40 Hektar 
Eichenwälder auf der gegenüberlie-
genden Seite des Kalterer Sees, die 
sie für die Herstellung ihrer eigenen 
Eichenfässer nutzen, wobei sie das 
Eichenholz drei Jahre lang ausserhalb 
des Weinkellers reifen lassen. So viel 
Liebe zum Detail sieht man selten, 
wenn überhaupt, aber Graf Michael 
hat sein Leben als Zimmermann  
begonnen und ist offensichtlich sehr 
begabt, wenn es um den Umgang mit 
Eichen geht!
Die Weinkellerei ist über drei Etagen 
gebaut, so dass der Most allein durch 
die Schwerkraft von einer Phase des 
Weinbereitungsprozesses zur nächsten 
befördert wird. Die Gärung erfolgt auf 
natürliche Weise mit wilden Hefen 
aus den Weinbergen in den grossen, 
selbst hergestellten Eichenfässern. 
Der Weisswein «La Contessa» ist eine 
Assemblage aus 55 % Pinot Bianco, 

28 % Chardonnay und 17 % Sauvignon 
Blanc, die aus zwei Weinbergen 
stammen: einer warmen, nach  
Westen ausgerichteten Lage auf 
vulkanischen Porphyrböden in 300 m 
Höhe bei Terlan und einer kühleren, 
nach Osten ausgerichteten Lage auf 
reichhaltigen Lehmböden in 500 m 
Höhe bei Kaltern. Der Wein wird 
neun Monate lang auf der Hefe in  
Fässern ausgebaut, bevor er ver-
schnitten und abgefüllt wird.
Der Rotwein «Il Conte» ist eine  
Assemblage aus 41 % Merlot, 38 %  
Lagrein und 21 % Cabernet Sauvignon 
von zwei der wärmsten Weinberge 
Südtirols, die nach Südosten ausge-
richtet sind und den Kalterer See 
auf kalk-, kies- und lehmhaltigen  
Böden überragen. Der Wein wird  
12 Monate lang in 225 l gebrauchten 
Eichenfässern gereift, bevor er  
verschnitten und abgefüllt wird.

MANINCOR,  
ST. JOSEF AM SEE 

(SÜDTIROL KALTERER SEE) 

PRODUZENTEN UND WEINPRODUKTION

Das 1608 gegründete Weingut  
Manincor ist ein beeindruckendes 
Familienunternehmen, das von Graf 
Michael Goess-Enzenberg (Il Conte) 
und seiner Frau Gräfin Sophie  
(La Contessa) geleitet wird. Manincor 
(Lateinisch) «Hand aufs Herz», und 
eine Hand, die ein Herz hochhält, 
ist Teil des Familienwappens. Der 
Name passt hervorragend zum Ethos 
des Weinguts, denn (fast) alle Arbeiten 
im Weinberg werden von Hand  
ausgeführt und die Weine sind echte 
Herzensweine!
Als Graf Michael 1996 die Leitung 
des Weinguts übernahm, verkaufte 
es noch alle seine Trauben an die 
örtliche Genossenschaft. Er begann 
ziemlich schnell damit, seine eigenen 

Weine abzufüllen und zu verkaufen, 
baute von 2001 bis 2004 eine  
erstaunliche neue, nachhaltige Wein-
kellerei in den Hügel unterhalb des 
Hauptweinbergs und stellte von 2005 
bis 2009 die Weinberge zuerst auf 
biologischen und danach auf biody-
namischen Weinbau um. Manincor 
ist heute einer der beiden führenden 
biodynamischen Produzenten in  
Südtirol (der andere ist der Nachbar 
Alois Lageder), mit 50 Hektar Wein-
bergen im Süden Südtirols rund um 
das Dorf und den Kalterer See. Seit 
2005 werden in den Weinbergen keine 
Chemikalien mehr eingesetzt und 
Schafe und Hühner laufen frei in den 
Weinbergen herum – ein fantastisches 
Beispiel für gelebte Biodiversität.
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NALS MARGREID, NALS 
(SÜDTIROL TERLANER) 

Nals Margreid ist eine erstklassige 
Genossenschaft mit Sitz im Dorf Nals 
im Etschtal, etwa auf halbem Weg 
zwischen Bozen im Osten und Meran 
im Westen. Sie ist mit 138 Mitgliedern, 
die 160 Hektar Weinberge zwischen 
Nals und dem Dorf Margreid im 
äussersten Süden der Region bewirt-
schaften, recht gross. Sie verfügt über 
eine breite Palette von Weinbergen 
mit unterschiedlichen Terroirs und  
Mikroklimata, und es gibt keinen  
einzigen Wein in ihrem gesamten 
Sortiment, der in seinem jeweiligen  
Preissegment nicht eine hohe Qualität 
aufweist. Weltweite Anerkennung 
erlangte das Weingut 2013, als sein 
Sirmian Pinot Bianco vom Gambero 

Rosso, dem Referenzhandbuch für 
italienische Weine, als «Bester  
italienischer Weisswein» ausgezeichnet  
wurde. Nachdem ich den Sirmian 
2022 aus diesem Weinpaket verkostet 
habe, verstehe ich voll und ganz,  
warum dieser Wein so hoch ausge-
zeichnet wurde!

Die Weinkellerei selbst ist eine klug 
konzipierte Mischung aus Tradition 
und Moderne. Sie wurde auf dem 
Gelände der ehemaligen Weinkellerei 
Campi Estate errichtet, die seit 1764 
ein wichtiger Teil des Dorfes Nals war. 
Im gesamten Gebäude sind noch 
viele Überreste der ursprünglichen 
Kellerei zu sehen.

Der Pinot Grigio von Punggl wird 
auf dem Punggl-Hügel südlich des 
Dorfes Margreid im südlichsten Teil 
Südtirols angebaut, auf einer für die 
Region relativ niedrigen Höhe von 
nur etwa 250 m. Es handelt sich um 
einen recht warmen Standort mit 
einem fast mediterranen Klima, das 
durch den warmen Ora-Wind am 
Nachmittag aufgeheizt wird. Die 
Böden hier sind reich an Lehm. Auf-
grund des warmen Klimas ist dies 
einer der frühesten Weine, die jedes 
Jahr geerntet werden, normalerweise 
Anfang September.
Der Pinot Bianco von Sirmian 
stammt von zehn Hektar Reben, die 
in höheren Lagen von 500 – 700 m an 

kühlen, nach Osten ausgerichteten 
Hängen oberhalb der Kellerei in 
Nals wachsen. Die Böden sind eine 
Mischung aus Kalkstein, Schiefer und 
Marmor auf Porphyr, dem typischen 
Südtiroler Vulkangestein. Das Klima  
ist hier eher typisch alpin, mit  
milden Sommern und langen, kühlen 
Herbsten. Diese Trauben werden in 
der Regel als letzte von allen Wein-
bergen von Nals Margreid geerntet, 
normalerweise Mitte Oktober.
Die Trauben jedes Weinbergs werden 
von Hand gelesen, in grossen alten 
Eichenfässern wild vergoren und 
dann weitere acht Monate auf der 
Hefe gereift, bevor sie verschnitten 
und abgefüllt werden. 
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KELLEREI EISACKTAL –  
KLAUSEN

(SÜDTIROL EISACKTALER)

Die Weinbaugemeinde Eisacktal ist 
die nördlichste Gemeinde des Süd-
tirols und diejenige, die den wunder-
schönen Dolomiten am nächsten 
liegt. Es ist ein Ort der Extreme: 
steile Terrassen, alte Bauernhöfe  
und Burgen und Weinberge in bis  
zu 1000 m Höhe – eines der höchst-
gelegenen Weinanbaugebiete in 
Europa. Die Weinkultur in diesem 
Gebiet geht auf das fünfte Jahrhun-
dert v. Chr. zurück, und im Mittelalter 
wurden seine Weissweine von den 
berühmten germanischen Dichtern 

der Zeit gefeiert.
Die Eisacktaler Weinkellerei ist die 
jüngste und kleinste Genossenschaft 
des Südtirols. Sie wurde 1961 gegründet  
und vereint 121 Winzerfamilien, die 
ihre Reben in den steilen Weinbergen 
zwischen Bozen und Brixen bewirt-
schaften. Ihr Schwerpunkt liegt auf 
der Produktion hochwertiger Weiss-
weine mit dem unverwechselbaren 
Geschmack ihres einzigartigen  
Bergterroirs. 95 % der Produktion 
sind Weissweine aus klassischen 
Kaltklimatrauben wie Kerner, Sylvaner 
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und Grüner Veltliner sowie aus inter-
nationalen Weissweinsorten wie 
Pinot Bianco und Pinot Grigio. Die 
Bedingungen für die Winzer hier sind 
sehr anspruchsvoll, aber die Weine 
sind die Mühe absolut wert; es sind 
Weissweine von grosser Reinheit, 
Eleganz, Mineralität und Finesse und 
möglicherweise einige der interes-
santesten Weissweine in Europa!
Das dramatische Kloster Sabiona 
(siehe Foto auf der Titelseite), in 
dessen ummauertem Weinberg der 
Sabiona Kerner Riserva angebaut 
wird, thront auf einem Felsvorsprung 
in 680 m Höhe, den man nicht  
verfehlen kann, wenn man auf der 
Autobahn an Klausen vorbeifährt. Es 
wurde im Jahr 1600 erbaut und war 
viele Jahre lang Sitz der Bischöfe von 
Südtirol; es wurde in der gesamten 
österreichisch-ungarischen Monar-
chie als die «Akropolis» Tirols bekannt. 
Der nach Süden ausgerichtete Wein-
berg ist mit der Kerner-Traube – einer 

Kreuzung aus Riesling und Schiava – 
bepflanzt, die praktischerweise  
(in dieser Höhe) frostbeständig ist! 
Der Wein wird in grossen Akazien-
holzfässern vergoren und liegt dann 
15 Monate auf der Hefe, um an Inten-
sität zu gewinnen. In den Kellern der 
Cantina reift der Wein dann noch 
einige Monate in der Flasche, bevor 
er auf den Markt kommt.
In ganz Italien sind nur 26 Hektar  
mit der weissen Rebsorte Grüner 
Veltliner bepflanzt, und die Eisack-
taler Kellerei besitzt 14 davon! Ihr 
Grüner Veltliner «Aristos» stammt 
aus zwei sehr steilen, nach Südosten 
ausgerichteten Weinbergen in  
550 – 600 m Höhe, die auf tiefgrün- 
digen Lehmböden angelegt sind.  
Die Trauben werden von Hand  
geerntet und sehr sanft gepresst,  
bevor sie vergoren werden und  
zehn Monate auf der Hefe in einer  
Mischung aus Holzfässern und Edel-
stahltanks reifen.
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Zertifiziert biodynamisch. Eine Mischung aus 55 % Pinot 
Bianco, 28 % Chardonnay und 17 % Sauvignon Blanc. 

In der Nase verführerische, blumige Aromen von reifem 
Apfel und Aprikose. Am Gaumen ist er reichhaltig und 
trocken mit einer köstlichen mineralischen, salzigen  
Säure, die Frische und Rückgrat verleiht. Sanft fruchtig, 
rein, intensiv und mit einem langen, frischen und fruchtigen 
Abgang. 12,5 % Alkohol.

Es wurden 5500 Kisten produziert. 

Manincor La  
Contessa 2023,  
Terlano DOC
CHF 22.90/Fl.
(eine Flasche)

Dieser Wein passt hervor-
ragend zu gebratenem 
Lachsfilet mit Kräutern  
und Semmelbröseln oder 
zu weissem Fleisch.

Trinkbar jetzt – 2030.

Zertifiziert biodynamisch. Ein Verschnitt aus 41 % Merlot, 
38% Lagrein und 21 % Cabernet Sauvignon. 

Er hat eine reiche, verführerische Nase mit Noten von 
Beeren, Veilchen und Gewürzen. Mittlerer Körper mit vielen 
saftigen Aromen von Zwetschgenfrüchten, Gewürzen und 
weissem Pfeffer und frischer, ausgleichender Säure.  
Mit seinen seidigen, weichen Tanninen hat er eine fast 
burgundische Textur. Er ist ein garantierter Publikums-
liebling und der perfekte Wein für Grillpartys oder andere 
gesellige Zusammenkünfte! 13 % Alkohol. 

6500 Kisten wurden produziert.  

Manincor Il Conte  
2023, Vigneti delle  
Dolomiti Rosso IGT
CHF 23.90/Fl. 
(eine Flasche)

Er passt zu gut gewürzten 
mediterranen Vorspeisen, 
gepfefferten Lamm- 
koteletts oder anderem  
gegrillten roten Fleisch.

Trinkbar jetzt – 2030.

Hergestellt aus 100 % Pinot Grigio-Trauben, die an 80 
Jahre alten Rebstöcken auf sandigen, lehmigen Böden 
wachsen.

Dieser Wein hat eine tiefe, strohgelbe Farbe. In der Nase 
zeigt er exotische Aromen von Aprikose, Litschi und wildem 
Thymian. Am Gaumen ist er trocken, nussig und reichhaltig, 
mit schön ausbalancierter Säure und Mineralität. Ein  
wirklich beeindruckender Pinot Grigio; rassig, fein und 
voller Charakter! 14,5 % Alkohol

94/100 Punkte James Suckling 

Es wurden 3300 Kisten produziert.  

Nals Margreid 
Punggl Pinot  
Grigio 2022,  
Südtirol DOC
CHF 23.50/Fl. 
(eine Flasche)

Zu Pilzgerichten, Pasta 
oder gefüllten Wein- 
blättern und Souvlaki 
geniessen. 

Trinkbar jetzt – 2029.
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Dies ist ein wunderbares Beispiel für die Weissburgunder-
Traube aus dem Südtirol.

Er hat sanft fruchtige, rosa Grapefruit und blumige Aromen, 
dann am Gaumen eine köstliche Mischung aus exotischen 
Früchten und salziger Mineralität. Er ist trocken und hat 
durch den warmen und sonnigen Jahrgang 2022 eine zu-
sätzliche Fülle und Geschmackstiefe, die jedoch durch eine 
feine, rassige alpine Säure ausgeglichen wird. Der Abgang 
ist lang und hinterlässt eine breite Palette von Aromen im 
Mund. Auf jeden Fall ein Wein, von dem man mehr trinken 
möchte! 14,5 % Alkohol.

97/100 Punkte Decanter Magazine; 95 Punkte James Suckling

Es wurden 3300 Kisten produziert. 

Nals Margreid  
Sirmian Pinot  
Bianco 2022,  
Südtirol DOC
CHF 29.90/Fl. 
(eine Flasche)

Dieser Wein passt gut zu 
weissem Spargel, Spaghetti 
mit Sardinen oder einem 
Fischeintopf.

Trinkbar jetzt – 2032.

Dies ist einer der ganz wenigen Grünen Veltliner, die in 
Italien angebaut werden!

Die nächtlichen Temperaturen auf diesem nördlichen 
Breitengrad und in dieser Höhe sind während der gesam-
ten Vegetationsperiode sehr kalt, was dem Wein einen 
stählernen Kern aus Säure mit erstaunlicher Reinheit und 
Bergfrische verleiht. Er ist trocken mit sanften Aromen 
von Honig, Steinobst, weissem Pfeffer, Kräutern und 
Gewürzen. Er hat einen langen Abgang und ein gutes 
Alterungspotenzial. 13,5 % Alkohol.

Es wurden 1000 Kisten produziert. 

Kellerei Eisacktal 
Aristos Grüner  
Veltliner 2023,  
Südtirol  
Eisacktal DOC
CHF 22.90/Fl. 
(eine Flasche)

Passt gut zu Weichkäse, 
Fisch und weissem Fleisch.

Trinkbar jetzt – 2031.

Dieser 100 %ige Kerner wurde in einer der dramatischsten 
Einzellagen der Welt angebaut, die prekär auf einem  
vulkanischen Felsvorsprung in 680 m Höhe liegt.

In der Nase ist er bereits intensiv, mit Aromen von Pfirsich 
und Aprikose.

Diese Geschmacksintensität setzt sich am Gaumen fort; für 
einen Wein aus kühlem Klima hat er eine überraschende 
Tiefe, Körper und Konzentration. Leicht honigartig, sehr 
würzig und mit sanften Steinobstaromen, seine köstliche, 
lebendige Säure verleiht ihm einen sehr langen Abgang. 
Ein einzigartiger Wein und ein wunderbares Beispiel für 
einen Bergwein! 14 % Alkohol.

Es wurden nur 208 Kisten produziert.  

Kellerei Eisacktal 
Sabiona Kerner 
Riserva 2020,  
Südtirol  
Eisacktal DOC
CHF 39.90/Fl. 
(eine Flasche)

Er passt hervorragend  
zu würzigen asiatischen  
Gerichten, Fisch, Kräuter- 
risotto oder weissem 
Spargel. 

Trinkbar jetzt – 2032.
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