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Pereira D’Oliveiras Vinhos, Funchal
Madeira Colheita Malvazia 1996

19 Punkte | 2017 bis 2024

Uber 15 Jahre in alten Eichenfassern gelagert,
abgefullt im Jahr 2016, ist dieser Colheita das
Mass aller Dinge in Sachen Madeira und gera-
de noch bezahlbar. Dunkles Mahagoni. Noten
von gebackener, leicht angetrockneter Ananas
lassen die Susse im Gaumen erahnen, dazu
kommen rote Pflaumen und ein Hauch von
Kakao-Pulver, duftet nach Laub und Shiitake-
Pilzen. Im Ansatz cremig und mundausklei-
dend, dann Ubernimmt der sehr feine, straffe
Saurenerv das Zepter und zaubert mit
Agrumen und Noten von Pink Grapefruit ein
erfrischendes, belebendes Mundgefunhl.
Preis: 79 Franken
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